


Che cos’è

MAGISTER ARCHEOCHEF  è un progetto promosso dal 
Polo Qualità di Napoli – USR per la Campania 

la cui finalità è

� innovare la modalità di fare didattica nella scuola;� innovare la modalità di fare didattica nella scuola;

� promuovere i territori della Campania partendo dalle
location meno veicolate dai tradizionali network turistici
con particolare attenzione alle eccellenze
enogastronomiche;

� rendere gli studenti protagonisti  e testimonial della 
Campania



Come si sviluppa

Come una “sfida” tra due istituti alberghieri guidate da due Cuochi che si misurano
a suon di ricette dell’antichità mentre i giovani colleghi dei licei raccontano i
luoghi e i periodi storici presi in riferimento, che vanno dal VI secolo a. c. al
Rinascimento.

MAC tende ad offrire un messaggio inverso rispetto a quello dei contest più
tradizionali: le gare ad esclusione tendono infatti a non valorizzare il lavoro ditradizionali: le gare ad esclusione tendono infatti a non valorizzare il lavoro di
ciascun partecipante e l’apporto delle diverse culture, mentre MAC si muove
sulla linea opposta, ovvero quella della massima conoscenza possibile per
esaltare i valori della cooperazione, dello scambio e dei processi culturali
inclusivi e di integrazione. Valori e movimenti dell’umanità che poi hanno
portato alla formazione degli usi e dei gusti in cucina nel corso della storia.



È in questo contesto, di volta in volta, che avvengono le sfide tra i due cuochi e i
loro aiutanti. Ma per condurre gli spettatori e il pubblico per mano in quella
cucina, ci sarà un narratore, una guida, un affabulatore che spiegherà con
aneddoti e storielline il contesto storico.

Aiutato da mappe, grafici, video, ricostruzioni in 3D, il narratore ci porterà in
cucina dove i due chef, bonaccioni e sempre pronti a lanciarsi una nuova
sfida, utilizzano gli ingredienti del tempo per cucinare piatti dell’epocasfida, utilizzano gli ingredienti del tempo per cucinare piatti dell’epoca
presa in riferimento, attenendosi agli studi compiuti da ricercatori e
scienziati negli ultimi anni.

Tutte le sfide si concluderanno con la realizzazione di ricette e menu delle
epoche storiche prese a riferimento e con le relative degustazioni



Perché il crowdfunding?
Perché il crowdfunding è un ottimo compito di prestazione per i nostri allievi che

sarà valutato così come tutta la partecipazione al percorso per ottenere crediti
formativi funzionali alla prova di maturità. Per poter rendere al meglio questo
progetto ha bisogno di poter allestire le cucine e i set nei siti archeologici,
monumentali e storici dello sterminato patrimonio a nostra disposizione,monumentali e storici dello sterminato patrimonio a nostra disposizione,
questo format garantirà una fortissima ed efficace misura di valorizzazione
delle risorse del territorio, alimentando interesse, investimenti, turismo e
espandendo contemporaneamente la cultura storica e enogastronomica del
pubblico. Allenare gli studenti a costruire un progetto ed a valutarne gli impatti
sul mondo “reale” è un altro degli obiettivi di MAC



� ISTITUTI COINVOLTI IN MAGISTER ARCHEOCHEF

I NETWORK
ISIS EUROPA POMIGLIANO D’ARCO (NA)
I.I.S. ALBERTI BENEVENTO

Chi verrà coinvolto?

TOTALE COMPLESSIVO ALUNNI: 3800

INSEGNANTI E PERSONALE ATA

I.I.S. ALBERTI BENEVENTO
IPSAR RONCA SOLOFRA MONTOR (AV)
IPSAR DE MEDICI OTTAVIANO (NA)



� ISTITUTI COINVOLTI IN MAGISTER ARCHEOCHEF

II NETWORK

ISIS FALCONE POZZUOLIISIS FALCONE POZZUOLI

ISIS SIANI NAPOLI

IPSAR V. VENETO NAPOLI

IPSAR CASTEL VOLTURNO (CE)

TOTALE COMPLESSIVO ALUNNI: 4300

INSEGNANTI E PERSONALE ATA



� ISTITUTI COINVOLTI IN MAGISTER ARCHEOCHEF

III NETWORK

ISIS DE SANCTIS NAPOLI

IPSAR D’ESTE CARACCIOLO NAPOLI

L.C. GENOVESI NAPOLIL.C. GENOVESI NAPOLI

ITE CARUSO NAPOLI

IPSAR PETRONIO MONTERUSCELLO (NA)

TOTALE COMPLESSIVO ALUNNI: 5200

INSEGNANTI E PERSONALE ATA



� ISTITUTI COINVOLTI IN MAGISTER ARCHECHEF

IV NETWORK
LICEO ALFANO I SALERNO
ISIS SANTA CATERINA/AMENDOLA SALERNOISIS SANTA CATERINA/AMENDOLA SALERNO
L.C. TASSO SALERNO
IPSAR FERRARI BATTIPAGLIA (SA)

TOTALE COMPLESSIVO ALUNNI: 3650

INSEGNANTI E PERSONALE ATA



Di cosa abbiamo bisogno

Per la realizzazione di questo progetto avremo bisogno:

Allestimento di cucine presso le sedi dedicate

Creazione di abiti d’epoca

Creazione di itinerari turistici

Creazione di immagini e riproduzioni 3dCreazione di immagini e riproduzioni 3d

Formazione degli allievi da parte del team di progetto e di esperti del
settore

Budget Preventivo di circa 50.000 euro per ogni singola

location



PIANO DELLE RICOMPENSE

I PARTNER CHE SPOSERANNO LA MISSION DI MAGISTER ARCHEOCHEF

SARANNO RICOMPENSATI A SECONDA DEL LORO CONTRIBUTO:

IMPORTO CONTRIBUTO RICOMPENSAIMPORTO CONTRIBUTO RICOMPENSA

3000 € Logo su eventi intermedi e finali di tutti e
4 network

5000€ Logo su eventi intermedi e finale di tutti e 
4 network + invito conferenza stampa e 
presenza EXPO


